
C A R T E  D E S  B O I S S O N S



C A R T E  D E S  V I N S

BOUTEILLE
75CL

VERRE
12CL

BOUTEILLE
75CL

VERRE
12CL

Sec. Chardonnay

CÔTES DE GASCOGNE
NOVA - IGP
Sec, fruité. Sauvignon Blanc

CHENIN 
VAL DE LOIRE - IGP
Sec, fruité. Chenin Blanc

MOELLEUX
VAL DE LOIRE - IGP
Rond et gourmand. Chenin Blanc

QUINCY 
BIGONNEAU - AOP
Minéral. Sauvignon Blanc

MUSCADET- AOP
CHATEAU DE LA CHESNAIE
Sec. Muscadet

4 18

4 18

4,50 24

4,50 24

5 29

VINS BLANCS

CHARDONNAY
LE PETIT MAURICE - IGP

10

Tanique et parfumée. Syrah

PINOT NOIR
CONSEILLER BOUCHARD
Léger, fruité. Pinot Noir

SAINT NICOLAS DE
BOURGUEIL - AOP
Léger, fruité. Cabernet Franc

Puissant, boisé. Syrah

4 22

4,50 25

/ 42

4 23

BOUTEILLE
75CL

VERRE
12CL

BORDEAUX. CÔTES DE
BLAYES - AOP

SAINT JOSEPH
M.CHAPOUTIER - AOP
Syrah

ST-ESTEPHE
MIGNOT - AOP
Cabernet Franc

55

VINS ROUGES

CÔTES DU RHÔNE
GENTILHOMME - AOP

4 20

28

194

MUSCADET AOP
1/2 BOUTEILLE - 37,5CL

12

1/2 BOUTEILLES

CÔTES DU RHÔNE
GENTILHOMME - AOP  
37,5CL

SAINT NICOLAS DE
BOURGEUIL - AOP  
37,5CL

13

ROSÉ CORSE, ILE DE
BEAUTÉ - IGP

CÔTES DE PROVENCE
AOP

4 20

4,50 25

Fruité. Cinsault

Sec. Vermentino

CHEVERNY - AOP
1/2 BOUTEILLE - 37,5CL

VINS ROSÉS

13

PIC ST LOUP,
LANGUEDOC - AOP

5

/

Pinot Noir, Gamay

Ample et gourmand. Merlot

*disponibilité des 1/2 bouteilles
selon la production



A L C O O L S  A N D  C O

COCKTAILS

Lycorne* : Rhum, jus d'orange, Breizh Agrums, grenadine
Mojito* : Rhum, citron vert, sirop mojito maison, menthe, cassonade, eau gazeuse
Botanic : Vodka, jus de citron, St Germain,  sirop de basilic, tonic
Espresso Martini: Vodka, sirop de sucre, liqueur de café, espresso
Apérol / St Germain Spritz: Apérol / St Germain, prosecco, eau gazeuse
Bramble: Gin, jus de citron, sirop de sucre, crème de mûre
Cocktails classiques à la demande (gin to, américano, negroni, moscow mule etc ...) 
*cocktail possible en Virgin (-1€)

7,50
8
8
8
8
8
8

Kir Bourgogne Aligoté
Kir Breton
Kir Pétillant
(parfum kir: cassis, mûre,
framboise, pêche, châtaigne,
cerise)
Martini Blanc / Rouge
Ricard
Pastis St Tropez
Campari
Porto
Suze
Chouchen

APÉRITIFS

5
4
5

4
4
4
4
4
4
4

ALCOOLS ET DIJOS

Whisky:
JB
Jameson
Glenmorangie
Warenghem (Breton)
Toguchi (Japonais)

Rhum:
Havana
Botana (breton)
French XO

Vodka Smirnoff
Get 27/31
Cognac Hennessy
Armagnac VSOP
Cointreau
Calvados Vieux VSOP
Bailey’s

7
7
8
7
8

7
7
8

7
7
8
8
7
7
7

Supplément sirop + 0,20
Supplément soda  + 2



B I È R E S ,  C I D R E S ,  S O D A S  E T  E A U X

Breizh Cola 33cl
Breizh Cola 0 33cl
Breizh Tea 33cl
Breizh Agrums 33cl
Orangina 25cl
Schweppes Tonic 25cl 
Diabolo 25cl
Limonade 25cl
Schorle Citron Gingembre 33cl
Schorle Citron Menthe
Schorle Rhubarbe
Granini Pomme
Granini Orange
Granini Abricot
Granini Ananas
Granini Tomate
Granini Multivitaminé
Plancoët Intense 

4      6      8
5      7      9
5      7      9
voir ardoise

Plancoët :
Bulles 1L
Bulles 50cl
Plate 1L
Plate 50cl

Sirop à l'eau

EAUX

5
4
4
3

2

Supplément sirop + 0,20
Supplément tranche + 0,10

Cidre Pression Val de Rance 4,5° :
25cl 
50cl
1L

Cidre Ti-Lo Bio IPA 33cl

25cl   33cl   50cl

4 
6 
5

3,50
6,50
13

CIDRES

5

3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90

SODAS

3,60
3,60
3,60
3,60
3,60
3,60
3,60

2,60
2,40
4,50
4,50
4,50

(sirop: grenadine, fraise, citron, menthe, pêche,
banane kiwi)

Pression :
Armoria Blonde 4,6°
Armoria Ambrée 5°
Armoria IPA 4,6°
Bière du Moment

Bouteille 33cl :
Heineken 0.0 (sans alcool)
Tripel Kaarmelit 8,4°
Mort Subite Kriek (Cerise) 4°

Domani: Bière Bretonne, micro brasserie,
disponible selon production. Bouteille 33cl

Blonde 5°
IPA 4,5°
Abbaye 7°

BIÈRES

5
5
5


